
Chương V. YÊU CẦU VỀ KỸ THUẬT 

 

Mục 1. Yêu cầu về kỹ thuật 

1.1. Giới thiệu chung về dự toán mua sắm, gói thầu 

- Tên Chủ đầu tư: Bệnh viện đa khoa tỉnh Lâm Đồng 

- Tên gói thầu: Cung cấp đường, sữa bồi dưỡng độc hại cho nhân viên của 

Bệnh viện Đa khoa tỉnh Lâm Đồng năm 2026-2027 

- Dự toán mua sắm: Cung cấp đường, sữa bồi dưỡng độc hại cho nhân viên 

của Bệnh viện Đa khoa tỉnh Lâm Đồng năm 2026-2027 

- Địa điểm thực hiện: Bệnh viện đa khoa tỉnh Lâm Đồng; địa chỉ: Số 01 

Phạm Ngọc Thạch, phường Cam Ly - Đà Lạt, Lâm Đồng; 

- Thời gian thực hiện hợp đồng: 12 tháng kể từ ngày hợp đồng có hiệu lực, 

bao gồm cả ngày nghỉ, lễ; 

- Nguồn vốn: Nguồn thu dịch vụ khám chữa bệnh của Bệnh viện đa khoa 

tỉnh Lâm Đồng (dự toán năm 2026 và dự kiến thu năm 2027) 

- Hình thức lựa chọn nhà thầu: Đấu thầu rộng rãi trong nước qua hệ thống 

mạng đấu thầu quốc gia,  

- Phương thức lựa chọn nhà thầu: Một giai đoạn, một túi hồ sơ; 

- Thời gian tổ chức lựa chọn nhà thầu: 60 ngày. 

- Thời gian bắt đầu tổ chức lựa chọn nhà thầu: Quý II/2026 

- Loại hợp đồng: Đơn giá cố định 

- Thời gian thực hiện gói thầu: 12 tháng 

          - Tùy chọn mua thêm: Áp dụng (Tỷ lệ tùy chọn mua thêm tối đa là: 30%) 

1.2. Yêu cầu về kỹ thuật 

Yêu cầu về kỹ thuật được trình bày theo từng phần thuộc phạm vi cung cấp 

của gói thầu.  

Nhà thầu cung cấp trong E-HSDT của mình thông số kỹ thuật, các bảng 

biểu kỹ thuật hoặc các thông tin kỹ thuật khác và cách trình bày các thông tin đó 

trong E-HSDT để chứng minh các hạng mục hàng hóa của phần gói thầu do nhà 

thầu chào đầy đủ và đáp ứng các nội dung yêu cầu được quy định theo bảng yêu 

cầu kỹ thuật dưới đây:  



BẢNG YÊU CẦU KỸ THUẬT CỦA HÀNG HÓA 

  

Nội dung yêu cầu của HSMT 
Đáp ứng của HSDT 

(Nhà thầu ghi rõ khả năng đáp ứng của hàng hóa chào thầu) 

STT 
Mặt hàng 

Tên hàng hóa ĐVT Số lượng Thông số kỹ thuật 
Tên hàng 
hóa dự 

thầu 

Tên 
thương 

mại 
Ký hiệu 

Hãng SX/ 
xuất xứ 

ĐVT Số lượng 
Thông số kỹ 

thuật 
Quy cách 
đóng gói 

1 

Sữa tươi tiệt 

trùng có 

đường 180ml 

Hộp 167200 

Thành phần dinh dưỡng trung 

bình trong 100ml sữa tươi tiệt 

trùng có đường tối thiểu: 

Năng lượng/Energy: 72 - 79 kcal 

Chất béo/Fat: 3 - 3,8 g 

Chất đạm/Protein: 2,9 - 3,1 g 

Hyđrat cacbon/Carbohydrate: 7,5 - 

9,0g 

Calci/Calcium: 100 - 113 mg 

Chất liệu bao bì: sản phẩm được chứa 

trong bao bì hộp, bên trong là lớp 

nhựa PE chuyên dùng, ghép kín, đảm 

bảo yêu cầu an toàn vệ sinh thực 

phẩm theo QCVN 12-1:2011/BYT 

Quy cách đóng gói: đóng gói với thể 

tích thực: hộp 180ml 

        

2 
Sữa đặc có 

đường 380g 
Hộp 12050 

Thành phần dinh dưỡng trung 

bình trong 100g sữa đặc có đường 

tối thiểu: 

Năng lượng/Energy: 325 - 337 kcal 

Chất đạm/Protein: 2,0 - 7,5 g 

Chất béo/Fat: 8,0 - 11,0 g 

Hydrat cacbon/Carbohydrate: 55,0 - 

59,5 g 

Calci/Calcium: 85 - 270 mg 

Chất liệu bao bì: sản phẩm chứa trong 

hộp thiếc chuyên dùng, ghép kín, đảm 

bảo yêu cầu an toàn vệ sinh thực phẩm 

theo QCVN 12-3:2011/BYT 

Sản phẩm đáp ứng quy chuẩn kỹ thuật 

quốc gia đối với các sản phẩm sữa 

dạng lỏng theo QCVN 5-1:2010/BYT 

(chỉ tiêu lý hóa: hàm lượng protein 

sữa, % khối lượng tính theo chất khô 

không béo của sữa ≥ 34%) 

        



Nội dung yêu cầu của HSMT 
Đáp ứng của HSDT 

(Nhà thầu ghi rõ khả năng đáp ứng của hàng hóa chào thầu) 

STT 
Mặt hàng 

Tên hàng hóa ĐVT Số lượng Thông số kỹ thuật 
Tên hàng 
hóa dự 

thầu 

Tên 
thương 

mại 
Ký hiệu 

Hãng SX/ 
xuất xứ 

ĐVT Số lượng 
Thông số kỹ 

thuật 
Quy cách 
đóng gói 

Quy cách đóng gói: đóng gói với khối 

lượng tịnh: hộp thiếc 380g 

3 

Đường tinh 

luyện cao cấp 

1kg 

Kg 9740 

Thành phần dinh dưỡng trung 

bình trong 100g đường tối thiểu: 

Năng lượng/Energy: 383,2 - 415,2 

Kcal 

Hyđrat cacbon/Carbohydrate: 98,8 - 

100,8 g 

Thành phần cấu tạo: Saccharose 98,7 

- 100 % 

Chất đạm: 0 

Chất béo: 0 

Ngoại quan: tinh thể màu trắng, kích 

thước hạt tương đối đều, tơi khô 

không vón cục 

Mùi vị: Tinh thể đường hoặc dung 

dịch đường trong nước có vị ngọt, 

không có mùi vị lạ 

Chất liệu bao bì: túi OPP/PE, 

OPP/CPP. Đảm bảo yêu cầu an toàn 

vệ sinh thực phẩm theo QCVN 12-

1:2011/BYT 

Quy cách đóng gói: 1kg/gói 

        

4 

Sữa chua ăn 

nha đam 

100g 

Hộp 59440 

Thành phần dinh dưỡng trung 

bình trong 100g sữa chua nha đam 

tối thiểu: 

Năng lượng/Energy: 95,5 - 104 Kcal 

Chất đạm/Protein: 2,9 - 3,4 g 

Chất béo/Fat: 2,7 - 3,2 g 

Hyđrat cacbon/Carbohydrate: 13,0 - 

17,0 g 

Calci/Calcium: 87 - 105 mg 

Chất liệu bao bì: sản phẩm được chứa 

trong bao bì hộp nhựa HIPS chuyên 

dùng cho thực phẩm, đảm bảo yêu cầu 

an toàn vệ sinh thực phẩm theo QCVN 

12-1:2011/BYT 

Quy cách đóng gói: Đóng gói 1 vỉ với 

khối lượng tịnh 400g (4 hộp x 100g) 

        



 

Bất kỳ thương hiệu, mã hiệu, danh từ riêng (nếu có) trong bảng yêu cầu kỹ thuật chỉ mang tính chất minh họa cho các tiêu chuẩn chất lượng, tính năng kỹ thuật khó mô tả. Nhà thầu có thể 

lựa chọn nguyên, vật liệu có nguồn gốc, xuất xứ, nhà sản xuất, thương hiệu, mã hiệu phù hợp với điều kiện cung cấp nhưng đảm bảo yêu cầu tiêu chuẩn kỹ thuật tương đương hoặc ưu việt hơn 

các tiêu chí yêu cầu của E-HSMT. 



1.3. Các yêu cầu khác 

- Hàng hóa đảm bảo mới 100%, có nguồn gốc, xuất xứ rõ ràng. Đóng gói hàng 

hóa: Còn nguyên hộp, nguyên đai, kiện, nhãn, mác. 

 - Địa điểm giao hàng: Nhà thầu thực hiện giao hàng theo số lượng thống nhất 

giữa hai bên tại các Khoa/Phòng thuộc Bệnh viện đa khoa tỉnh Lâm Đồng. 

- Thời gian giao hàng: 1 tháng 1 lần (giao hàng trong vòng 05 ngày từ khi 

nhận được văn bản, email,... của Bên mời thầu) 

- Nhà thầu phải có mặt xuyên suốt quá trình giao hàng để đồng kiểm tra chất 

lượng hàng hóa. 

Mục 2. Bản vẽ:  Không 

Mục 3. Kiểm tra và thử nghiệm 

- Quan sát trực tiếp; 

- Đối chiếu theo thông số kỹ thuật E-HSDT và E-HSMT; 

- Hàng mới 100%, chưa qua sử dụng và đảm bảo hạn sử dụng tối thiểu đối 

với từng mặt hàng theo yêu cầu tại E-CDNT 15.10; 

- Quy cách đóng gói hàng hóa đúng theo quy định của nhà sản xuất. 

 

 


