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1. Giới thiệu chung về dự toán mua sắm, gói thầu:
1.1. Khái quát về dự toán
Bên mời thầu: Bệnh viện y học cổ truyền Hà Đông
Nguồn vốn: Nguồn thu sự nghiệp của đơn vị.
Quyết định phê duyệt kế hoạch lựa chọn nhà thầu: Quyết định số 124/QĐ-BV ngày 11/02/2026 của Bệnh viện y học cổ truyền Hà Đông về việc phê duyệt kế hoạch lựa chọn nhà thầu gói thầu: Cung cấp suất ăn cho người bệnh điều trị nội trú tại Bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông năm 2026.
Địa điểm cung cấp: Bệnh viện y học cổ truyền Hà Đông, Số 23 và 99 Nguyễn Viết Xuân, phường Hà Đông, Hà Nội. 
1.2. Giới thiệu về gói thầu
Tên gói thầu: Cung cấp suất ăn cho người bệnh điều trị nội trú tại bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông năm 2026
Giá gói thầu: 254.416.667 đồng (Bằng chữ: Hai trăm năm mươi tư triệu bốn trăm mười sáu nghìn sáu trăm sáu mươi bảy đồng./.).
Tên dự toán mua sắm: Cung cấp suất ăn cho người bệnh điều trị nội trú tại bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông năm 2026
Hình thức lựa chọn nhà thầu: Chào hàng cạnh tranh
Phương thức lựa chọn nhà thầu: Một giai đoạn 1 túi hồ sơ.
Phạm vi công việc: Cung cấp suất ăn cho người bệnh điều trị nội trú tại bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông năm 2026
Thời gian tổ chức lựa chọn nhà thầu: 60 ngày
Thời gian bắt đầu tổ chức lựa chọn nhà thầu: Quý I năm 2026
Loại hợp đồng: Trọn gói
Thời gian thực hiện gói thầu: 12 tháng
2. Mục tiêu công việc:
- Đảm bảo thực hiện Cung cấp suất ăn cho người bệnh điều trị nội trú 
- Tiến độ thực hiện: 12 tháng
- Địa điểm thực hiện: Tại Bệnh viện y học cổ truyền Hà Đông, Số 23 và 99 Nguyễn Viết Xuân, phường Hà Đông, Hà Nội.
3. Yêu cầu kỹ thuật của gói thầu:
3.1. Yêu cầu chung:
- Nguyên liệu để chế biến suất ăn phải có đảm bảo là thực phẩm tươi sống, có nguồn gốc rõ ràng.
- Các suất ăn được cung cấp phải đảm bảo chất lượng, đúng dinh dưỡng;
- Nhà thầu tự đề xuất và lập bảng kê khai nhân viên thực hiện cung cấp suất ăn cho Bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông (Cung cấp giấy khám sức khoẻ theo quy định tại Điều 4 Thông tư số 14/2013/TT-BYT ngày 06/5/2013 của Bộ Y tế và TT 09/2023/TT-BYT ngày 05/05/2023 về sửa đổi bổ sung TT 14/2013/TT-BYT).
- Trong suốt quá trình thực hiện gói thầu, Nhà thầu cam kết và chịu trách nhiệm thực hiện đúng theo quy định tại Nghị định số 15/2018/NĐ-CP, Quyết định 4128/2001/QĐ-BYT và các quy định pháp luật khác liên quan đến an toàn thực phẩm.
- Điều kiện bảo đảm an toàn thực phẩm trong chế biến và bảo quản thực phẩm: Sử dụng thực phẩm, nguyên liệu thực phẩm phải rõ nguồn gốc và bảo đảm an toàn, lưu mẫu thức ăn và thực phẩm phải được chế biến bảo đảm an toàn, hợp vệ sinh tuân thủ theo Điều 28, 29 và 30 của Mục 4 của Luật An toàn thực phẩm số 55/2010/QH12 của Quốc Hội.
- Chế độ bảo quản thức ăn: Theo Điểm e Mục 6 Điều 3 của Thông tư số 30/2012/TTBYT của Bộ Y tế ngày 05/12/2012 Quy định về điều kiện an toàn thực phẩm đối với cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống, kinh doanh thức ăn đường phố.
3.2. Yêu cầu điều kiện về cơ sở vật chất và thiết bị, công cụ dụng cụ, nguyên liệu đầu vào để đảm bảo cho việc cung cấp suất ăn tại Bệnh viện:
- Địa điểm bàn giao suất ăn: tại Bếp ăn của Bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông theo các khung giờ sau:   
+ Trưa: 11 giờ;
+ Chiều: 17 giờ 30 phút
- Suất ăn giao theo số lượng của từng khoa, phòng theo như đăng ký.
- Quy cách: Suất ăn đã được đóng kín, chia theo suất, đảm bảo đủ 01 hộp thức ăn có nắp đậy kín, 1 cốc canh, 1 đôi đũa, 1 thìa inox, 1 cây tăm đựng trong túi giấy dùng 1 lần, 3 tờ giấy ăn kích thước gập 4. 
- Nhà thầu có trách nhiệm tự trang bị đầy đủ các công cụ, dụng cụ, thiết bị… để phục vụ cho việc chế biến và cung cấp suất ăn tại Bệnh viện đảm bảo an toàn vệ sinh thực phẩm theo đúng quy định của cơ quan chức năng về an toàn vệ sinh thực phẩm.
- Sử dụng tủ bảo ôn chứa suất ăn phải đảm bảo giữ ấm thức ăn (≥ 60 độ C) khi giao đến địa điểm giao nhận suất ăn.
- Khay đựng thức ăn phải có nắp đậy kín và đảm bảo an toàn vệ sinh thực phẩm theo quy định.
- Toàn bộ dụng cụ chứa đựng trực tiếp thực phẩm chín phải là các dụng cụ sử dụng chất liệu an toàn cho sức khỏe người sử dụng, có giấy tờ chứng minh chất lượng theo tiêu chuẩn của nhà sản xuất.
- Phải có khu vực chế biến riêng tách biệt tuân thủ theo đúng quy trình bếp một chiều; trang thiết bị và dụng cụ chế biến, vệ sinh dành riêng cho chế độ ăn lỏng của bệnh nhân.
- Vệ sinh an toàn thực phẩm
+ Kiểm tra thường quy (hàng ngày): Nhà thầu tự kiểm tra và ghi lại kết quả
+ Kiểm tra đột xuất: Nhà thầu + Khoa Dinh dưỡng bệnh viện.
+ Thức ăn nấu xong phải được che đậy ngăn bụi và côn trùng.
+ Lưu mẫu: tại Khoa Dinh dưỡng bệnh viện.
- Yêu cầu về an toàn lao động
+ Nhà thầu chịu trách nhiệm về an toàn trong suốt quá trình chế biến, vận
chuyển, cung cấp suất ăn.
+ Bệnh viện hỗ trợ sơ cứu trong trường hợp xảy ra mất an toàn trong khi vận chuyển, cung cấp suất ăn tại Bệnh viện.
3.3. Kiểm định chất lượng suất ăn:
- Nhà thầu có cam kết có đơn vị tự kiểm tra VSATTP, chất lượng suất ăn tại cơ sở (gọi tắt là đơn vị xét nghiệm) hoặc hợp đồng với đơn vị xét nghiệm có đủ năng lực kiểm tra VSATTP, chất lượng suất ăn để thực hiện kiểm tra định kỳ hoặc khi bệnh viện có yêu cầu.
- Nhà thầu cam kết kiểm định chất lượng suất ăn cho từng nhóm bệnh lý định kỳ 03 tháng/lần tại Trung tâm kỹ thuật tiêu chuẩn đo lường chất lượng 3 hoặc tương đương và chi phí kiểm định được chi trả bởi nhà thầu.
- Bếp ăn có cam kết tiến hành đánh giá sự hài lòng của bệnh nhân và nhân viên về chất lượng/dịch vụ suất ăn cung cấp dưới sự giám sát của Khoa Dinh dưỡng bệnh viện (định kỳ 04 tháng/lần), từ đó có phương án khắc phục, cải tiến chất lượng chi tiết sau mỗi lần đánh giá.
3.4. Yêu cầu kỹ thuật cụ thể:
	STT
	Tên thực phẩm
	Ghi chú
	Trọng lượng 
(g)
	Kcal

	1
	Thịt heo/bò/thịt gà/cá….
	Giá ước lượng cho các thực phẩm trên và những thực phẩm có giá trị tương đương
	90/120
	125

	2
	Gạo Lài Nhật
	
	150
	516

	3
	Món phụ: đậu phụ/ trứng gà/ lạc rang…
	
	100
	48

	4
	Rau củ theo mùa
	
	200
	24

	5
	Dầu thực vật 7g, gia vị 3g (bột canh, hạt nêm, nước mắm,…
	
	10
	45

	6
	Chi phí khác (nhân công, nước tẩy rửa,…
	
	
	

	Lưu ý: Thực đơn cho một suất ăn có năng lượng từ 600 – 800 kcal, tỷ lệ năng lượng cho các chất Protid: Lipid: Glucid là 20%: 20%: 60%



3.5. Tiêu chuẩn về hệ thống đảm bảo chất lượng:
- Biện pháp bảo đảm vệ sinh an toàn thực phẩm trong quá trình chế biến thực phẩm và giao suất ăn tại Bếp ăn của Bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông.
- Biện pháp bảo đảm vệ sinh môi trường trong quá trình chế biến thực phẩm và giao suất ăn tại Bếp ăn của Bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông.
- Biện pháp bảo đảm an toàn phòng cháy, chữa cháy trong quá trình chế biến thực phẩm và giao suất ăn tại Bếp ăn của Bệnh viện Y học cổ truyền Hà Đông.
- Có Bảo hiểm trách nhiệm sản phẩm suất ăn mà nhà thầu cung cấp còn hiệu lực tối thiểu đến thời điểm đóng thầu.
- Có Chứng nhận Hệ thống quản lý an toàn thực phẩm ISO 22000 hoặc tương đương còn hiệu lực tối thiểu đến thời điểm đóng thầu.
4. Giải pháp và phương pháp luận:
Nhà thầu chuẩn bị đề xuất giải pháp, phương pháp luận tổng quát thực hiện dịch vụ theo các nội dung quy định tại Chương này, gồm các phần như sau: 
1.Giải pháp và phương pháp luận;
- Giải pháp đóng gói, bảo quản và giao suất ăn
- Giải pháp cung cấp thực phẩm để chế biến suất ăn
- Giải pháp nếu xảy ra ngộ độc thực phẩm...
2.  Kế hoạch công tác.
5. Quy định về kiểm tra, nghiệm thu sản phẩm:
Thực hiện theo hợp đồng ký kết và các quy định hiện hành liên quan.
Mẫu số 16A (File excel đính kèm)
BẢNG KÊ KHAI THÔNG TIN VỀ NHÀ THẦU

	TT
	Tên nhà thầu
	Tên nhà thầu liên danh
(nếu có)
	Mã thông tin trên hệ thống đấu thầu Quốc gia
	Số đăng ký kinh doanh
	Mã số thuế
	Địa chỉ hợp pháp của nhà thầu
	Họ và tên người đại diện hợp pháp
	Chức vụ
	Số điện thoại của người đại diện hợp pháp
	Số điện thoại liên hệ trong quá trình đấu thầu
	Email liên hệ quá trình đấu thầu
	Số điện thoại đặt hàng
	Email đặt hàng

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	...
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Ghi chú:  Đối với Nhà thầu liên danh: Mỗi thành viên cần kê khai chi tiết riêng mỗi dòng.

[bookmark: _Toc126576913]Mẫu số 16B (File Scan đính kèm)
BẢN CAM KẾT VỀ CÁC YÊU CẦU KỸ THUẬT CHUNG

Công ty: …………………………………………………………….......
Số đăng ký kinh doanh………………………………………………………
[bookmark: _GoBack]Công ty chúng tôi tham dự gói thầu ……………………………………… của Bệnh viện y học cổ truyền Hà Đông. Chúng tôi xin cam kết về E-HSDT và công tác cung cấp dịch vụ (nếu trúng thầu) cho Chủ đầu tư đáp ứng những điều kiện sau:
	I. Về E-Hồ sơ dự thầu: 
- Các thông tin trong E-HSDT mà chúng tôi cung cấp là chính xác, hợp pháp và chịu hoàn toàn trách nhiệm trước pháp luật về các nội dung các thông tin trên.
- Thông tin ghi trong file đính kèm của nhà thầu trùng khớp với thông tin trong E-HSDT của nhà thầu.
- Hạch toán tài chính độc lập.
- Không đang trong quá trình thực hiện thủ tục giải thể hoặc bị thu hồi giấy chứng nhận đăng ký doanh nghiệp, giấy chứng nhận đăng ký hợp tác xã, liên hiệp hợp tác xã, tổ hợp tác; không thuộc trường hợp mất khả năng thanh toán theo quy định của pháp luật về phá sản.
- Bảo đảm cạnh tranh trong đấu thầu theo quy định tại E-BDL.
- Không đang trong thời gian bị cấm tham dự thầu theo quy định của Luật Đấu thầu.
- Không đang bị truy cứu trách nhiệm hình sự.
- Không trong trạng thái bị tạm ngừng, chấm dứt tham gia Hệ thống.
II. Về kết quả thực hiện hợp đồng và uy tín của nhà thầu:
Nhà thầu cam kết từ ngày 01 tháng 01 năm 2023 đến thời điểm đóng thầu không có số lần vi phạm từ 02 lần trở lên bị Chủ đầu tư hoặc Cơ quan nhà nước có thẩm quyền công khai hoặc bị xử lý theo Luật đấu thầu sau đây:
+ Vi phạm về tiến độ thực hiện hợp đồng;
+ Xảy ra các sự cố trong quá trình thực hiện hợp đồng liên quan đến chất lượng hàng hóa;
+ Vi phạm, bị chấm dứt hợp đồng do lỗi của nhà thầu.
+ Bị cấm tham gia hoạt động đấu thầu được công bố trên Hệ thống mạng đấu thầu quốc gia.
III. Về cung cấp hàng hóa: 
1. Cam kết cung cấp hàng hóa đúng tiến độ cho gói thầu. 
2. Nhà thầu cam kết có đơn vị tự kiểm tra VSATTP, chất lượng suất ăn tại cơ sở (gọi tắt là đơn vị xét nghiệm) hoặc hợp đồng với đơn vị xét nghiệm có đủ năng lực kiểm tra VSATTP, chất lượng suất ăn để thực hiện kiểm tra định kỳ hoặc khi bệnh viện có yêu cầu (nhà thầu cung cấp tài liệu chứng minh là bản gốc hoặc sao y công chứng).
3. Nhà thầu cam kết kiểm định chất lượng suất ăn cho từng nhóm bệnh lý định kỳ 03 tháng/lần tại Trung tâm kỹ thuật tiêu chuẩn đo lường chất lượng 3 hoặc tương đương và chi phí kiểm định được chi trả bởi nhà thầu.
4. Bếp ăn có cam kết tiến hành đánh giá sự hài lòng của bệnh nhân và nhân viên về chất lượng/dịch vụ suất ăn cung cấp dưới sự giám sát của Khoa Dinh dưỡng bệnh viện (định kỳ 04 tháng/lần), từ đó có phương án khắc phục, cải tiến chất lượng chi tiết sau mỗi lần đánh giá.
5. Cam kết thời gian thực hiện gói thầu: 12 tháng (Thực hiện tất cả các ngày trong năm bao gồm ngày thứ 7, chủ nhật và ngày Lễ, Tết).
6. Cam kết đáp ứng các yêu cầu được quy định tại Khoản 2, 3 của Chương V E-HSMT.
7. Cam kết đáp ứng yêu cầu được quy định tại Mục 3.1 Khoản 3 của Chương V E-HSMT.
8. Cam kết đáp ứng yêu cầu được quy định tại Mục 3.2 Khoản 3 của Chương V E-HSMT.
9. Cam kết đáp ứng yêu cầu tại Mục 3.3 - Khoản 3 của Chương V E-HSMT.
10. Cam kết đáp ứng các yêu cầu được quy định tại Mục 3.4 - Khoản 3 của Chương V E-HSMT.
11. Cam kết đáp ứng các yêu cầu được quy định tại Mục 3.5 - Khoản 3 của Chương V E-HSMT.
Trên đây là toàn bộ nội dung cam kết của Công ty chúng tôi với Chủ đầu tư và xin chịu trách nhiệm trước pháp luật thực hiện nghiêm túc các cam kết trên. Trong trường hợp có sai sót, chúng tôi xin chịu hoàn toàn trách nhiệm, xin ra khỏi gói thầu và chấp nhận bị xử lý như đã quy định trong E-HSMT và pháp luật về đấu thầu.
	 
	___, ngày __ tháng __ năm__
Người cam kết
ĐẠI DIỆN CÔNG TY
[Ký, ghi rõ họ tên và đóng dấu]



