Chương III. TIÊU CHUẨN ĐÁNH GIÁ E-HSDT
Mục 3. Tiêu chuẩn đánh giá về kỹ thuật
3.2. Đánh giá theo phương pháp đạt/không đạt:
Tất cả các tài liệu nhà thầu cung cấp để chứng minh E-HSDT đáp ứng các tiêu chuẩn đánh giá về kỹ thuật phải còn hiệu lực đến thời điểm đóng thầu và là bản scan bản gốc hoặc bản sao y hoặc bản sao y công ty. Nhà thầu phải chuẩn bị sẵn sàng các tài liệu gốc để phục vụ việc xác minh khi có yêu cầu của Chủ đầu tư.
	Yêu cầu kỹ thuật
	Đánh giá

	
	Đạt
	Không đạt

	I. Yêu cầu chung

	1. Nhà thầu dự thầu:
Nhà thầu phải là cơ sở có đủ điều kiện cung cấp suất ăn.
Tài liệu chứng minh: Giấy chứng nhận đăng ký doanh nghiệp; Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm; Giấy chứng nhận đạt tiêu chuẩn HACCP/ISO/Viet Gap/Global Gap hoặc tương đương; Các giấy tờ khác (nếu có).
	Nhà thầu cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh
	Nhà thầu không cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh

	2. Nhân sự thực hiện:
Nhà thầu thực hiện cam kết đáp ứng yêu cầu tại Mục 2 Chương V.
Tài liệu chứng minh: 
- Bản cam kết nhân sự thực hiện đáp ứng yêu cầu tại Chương V;
- Danh sách nhân sự tham gia (theo số lượng quy định tại điểm 4 Mục 2 Chương V) kèm theo Giấy khám sức khỏe; Giấy xác nhận đã được tập huấn kiến thức về an toàn vệ sinh thực phẩm; Giấy chứng nhận huấn luyện nghiệp vụ phòng cháy và chữa cháy; Thẻ an toàn lao động được huấn luyện kỹ thuật an toàn khí dầu mỏ hóa lỏng (LPG) hoặc Giấy chứng nhận huấn luyện an toàn trong sử dụng LPG công nghiệp; Các giấy tờ khác (nếu có).
	Nhà thầu cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh
	Nhà thầu không cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh

	3. Tiến độ cung cấp:
Đáp ứng yêu cầu tại Mẫu số 01B: Phạm vi cung cấp tại Chương IV Biểu mẫu mời thầu của E-HSMT.
	Ngày cung cấp do nhà thầu đề xuất tại Mẫu số 10A đáp ứng yêu cầu tại Mẫu số 01B
	Ngày cung cấp do nhà thầu đề xuất tại Mẫu số 10A không đáp ứng yêu cầu tại Mẫu số 01B

	4. Phương án, quy trình thực hiện gói thầu:
Nhà thầu có phương án và quy trình chi tiết, cụ thể để triển khai thực hiện cung cấp suất ăn theo yêu cầu của E-HSMT.
Tài liệu chứng minh:
- Phương án triển khai, bao gồm các nội dung:
+ Về nhân sự: Kế hoạch phân công nhân sự (các vị trí: sơ chế, chế biến, chia suất, cung cấp...); Kế hoạch đào tạo (giao tiếp, an toàn thực phẩm, an toàn gas, điện...);…
[bookmark: _GoBack]+ Về trang thiết bị: Bảng kê trang thiết bị phù hợp để xử lý nguyên liệu, chế biến, đóng gói, bảo quản và vận chuyển các loại thực phẩm khác nhau; Bảng kê trang thiết bị, dụng cụ, phương tiện rửa và khử trùng, nước sát trùng, thiết bị phòng, chống côn trùng và động vật gây hại;…
+ Về xử lý tình huống khẩn cấp.
- Quy trình triển khai, bao gồm các nội dung:
+ Quy trình nhập nguyên liệu, sơ chế, chế biến suất ăn và bảo quản nguyên liệu, thực phẩm;
+ Quy trình tiếp nhận thông tin đặt suất của người bệnh và phương án đáp ứng khi có thay đổi tăng, hủy suất ăn;
+ Quy trình vận chuyển và phục vụ suất ăn cho người bệnh;
+ Quy trình lưu mẫu suất ăn hàng ngày;
+ Quy trình xử lý dụng cụ;
+ Quy trình tiếp nhận xử lý các phản ánh về chất lượng suất ăn của người bệnh;
+ Quy trình giải quyết sự cố liên quan đến an toàn vệ sinh thực phẩm;
+ Các quy trình có liên quan khác (nếu có).
	Nhà thầu cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh
	Nhà thầu không cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh

	5. Kết quả thực hiện hợp đồng của nhà thầu theo quy định tại Điều 19 và Điều 20 của Nghị định 214/2025/NĐ-CP: 
Nhà thầu thực hiện cam kết:
- Không bị ghi nhận vi phạm hợp đồng trong 03 năm tính từ thời điểm đóng thầu trở về trước;
- Nếu Chủ đầu tư phát hiện Nhà thầu có hợp đồng tương tự bị vi phạm thì Nhà thầu được xem là có hành vi “gian lận” và HSDT sẽ bị loại.
	Nhà thầu có thực hiện cam kết
	Nhà thầu không thực hiện cam kết hoặc nhà thầu có vi phạm

	II. Yêu cầu cụ thể

	1. Thanh toán:
Nhà thầu thực hiện cam kết đáp ứng yêu cầu tại Mục 3 Chương V.
	Nhà thầu có thực hiện cam kết
	Nhà thầu không thực hiện cam kết

	2. Yêu cầu về suất ăn:
Nhà thầu cung cấp suất ăn đảm bảo đúng theo yêu cầu kỹ thuật tại Mục 2 Chương V
Tài liệu chứng minh:
Cam kết cung cấp suất ăn đảm bảo đúng theo yêu cầu kỹ thuật tại Mục 2 Chương V (thành phần dinh dưỡng, thời gian cung cấp, nguyên liệu thực phẩm, chất lượng suất ăn, trang thiết bị, dụng cụ và các yêu cầu khác…)
	Nhà thầu cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh
	Nhà thầu không cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh

	3. Yêu cầu về giám sát chất lượng vệ sinh an toàn thực phẩm:
Nhà thầu cung cấp suất ăn đảm bảo đúng theo yêu cầu kỹ thuật tại Mục 2 Chương V
Tài liệu chứng minh:
Cam kết kiểm tra vệ sinh an toàn thực phẩm và chất lượng suất ăn đúng theo yêu cầu kỹ thuật tại Mục 2 Chương V (kiểm tra nguyên liệu nhập, kiểm tra khâu sơ chế, kiểm tra vệ sinh khâu chế biến, kiểm tra khâu chia suất ăn và chất lượng suất ăn, kiểm tra lưu mẫu,…)
	Nhà thầu cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh
	Nhà thầu không cung cấp đầy đủ tài liệu chứng minh

	Kết luận: Nhà thầu được kết luận “ĐẠT” khi tất cả các tiêu chí được đánh giá là đạt. Trường hợp nhà thầu có ít nhất 01 tiêu chí được đánh giá không đạt thì sẽ kết luận “KHÔNG ĐẠT” và sẽ không được xem xét, đánh giá bước tiếp theo.
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